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procedentes de nuesiras cosechas. Silo whiligamos productos propios 4 gue
Uegan a f6brica recién necolecladss, lo que noi permite aualar plenamente su calidad.
Ademds en la confecciin de nueshras conservas no asiadimod conservanios
#é coloranies. Todo ed natural ¢ arledans, desde el aiado de los pimienitos con Juego de
m%mm&m;mwmdm
Cuidamos cada delalle para gue uited dishude de una gama
de producios arlesancs 4 de mirima calidad.

Mouil 616 202 615
Gresna de la Vega - .2#.2.23.336}?







ANUNCIO

%

Ayuntamiento de Fresno de la Vega

Se informa que Ayuntamiento de Fresno de la Vega ha ampliado las

vias de comunicacion con sus usuarios

IR0 M0 00

fresnodelavega.bandomovil.com
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DESGJACES

CARD

Centro Autorizado de Reciclaje y Descontaminacion

Tramitacion de bajas - Compra de siniestros
Recambios de ocasion garantizados
Vehiculos de ocasion

Poligono Industrial El Tesoro - 24200, Valencia de Don Juan
Telf. 987751 361
desguacesrumi@telefonica.net
www.desguacesrumi.com
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clinicacenitdental.es
cenitcoyanza@gmail.com

Plaza Eliseo Ortiz n®1.24200
Valecnia de Don Juan.
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Receta elaborada por Berta Pereira
Cachopo de pimiento
Cecing, queso de cabra,

manzana
omin 3¢ 2personas (QDifetack mecis

INGREDIENTES * 10 2 huevos

* Pimientos asados e Pan rallado

* 80 g de cecina * Aceite de oliva
* 100 g queso de cabra * Sal y pimienta

* 1 manzana ¢ Unas hojas de

* Harina tomillo fresco

PREPARACION

Escurre bien los pimientos asados y sécalos
cuidadosamente. Deben quedar enteros o
en piezas grandes, suficientemente
resistentes para poder rellenarlos 'y
manipularlos sin que se rompan.

Corta la manzana en laminas finas y saltéala
en una sartén con unas gotas de aceite
hasta que esté tierna y ligeramente dorada.
Coloca un pimiento como base, sobre él
coloca queso de cabra, la cecina y unas
lé&minas de manzana asada. Cubre con otro
pimiento y presiona suavemente para
formar un conjunto compacto.

Pasa el cachopo por harina, huevo batido y
pan rallado, asegurandote de que quede
completamente cubierto y bien sellado.
Frie en abundante aceite caliente hasta
conseguir un rebozado dorado y crujiente.
Retira sobre papel absorbente y deja
reposar unos instantes antes de cortarlo.

Sirve cortado por la mitad, mostrando las
capas de pimiento asado, queso de cabra,
cecina y manzana.

Pagina 8



GentroinFantﬂ
ML wenrere C r e C e ™M o) S
Fresno de la Vega

DE CULTURA
Este septiembre marca el comienzo de un nuevo curso, y nos emociona
ver cdmo los nifios, que comenzaron en este centro hace tres afos,
siguen viniendo con la misma ilusién de siempre. Ha sido un buen curso,
con nuevas incorporaciones, jrecibiéndoles con gran alegrial

A lo largo del curso, hemos disfrutado proponiendo actividades de
juego, descubrimiento, observacién y experimentacion sobre temas tan
interesantes como los animales, las estaciones, el huerto, el bosque, y la
granja. Todo ello para que sean los propios nifos quienes vayan
construyendo su aprendizaje a su ritmo, de una manera natural y
significativa.

Este curso, nos trasladaremos a unas nuevas instalaciones junto al "cole
de los mayores", donde el préximo afo empezaran su aventura escolar.
Estaremos muy cerquita de los companeros de infantil y primaria, lo que
nos permitird sentirnos mas acompafnados, ya que a todos, tanto a los
mas pequefos como a los mayores, nos encanta estar rodeados de mas
amigos.

jEstamos seguros de que podremos realizar alguna actividad conjunta
que serd muy enriquecedora para todos!

Ademas, tendremos una nueva y esperada zona de juegos al aire libre
en ese sofiado patio, donde los nifios podran jugar, descansar, comer,
divertirse, aprender y seguir relaciondndose en un espacio acogedor y
pensado para ellos.

iNos encantaria que vinierais a conocernos!



EL SOMBRERO
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casaalcon.es - rescasaalcon@yahoo.es
Plaza Mayor, Valencia de Don Juan 24200 Ledn
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1 /6 Banco Santander est4 adscrito al
Fondo de Garantia de Depésitos
Este nimero es indicativo | de Entidades de Crédito. Para
del riesgo del producto depésitos en dinero elimporte

siendo 1/6 indicativo de maximo garantizado es de
menor riesgo y 6/6 100.000 euros por depositante
de mayor riesgo. en cada entidad de crédito.

Este sello de riesgo hace referencia a la Cuenta Online Santander.

=

[\

comodo tener una cuenta

Por ti, los primeros.

=

[\

online

Cuenta Online Santander

Comisiones Y también te da Bizum,
Tarjeta Débito y 30.000 cajeros

con d | CiO NES | automaticos en todo el mundo.

Alberto Moran Pérez

AGENTE COLABORADOR
C/ Maria de las Hazas 11
24220, Valderas (Leon)
Cuenta no remunerada. TIN 0%, TAE 0%. Tel. 987 76 24 01 I 622 718 297
Exclusiva para nuevos clientes. .
Consulta condiciones en bancosantander.es alberto.moran@agentes.bancosantander.es
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RECOGIDA DE PIMIENTOS

Tradicional recogida de pimientos
por las casas de los vecinos/as.
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A LAS MADRES DE LA TIERRA

Quiero dedicar esta obra “A las madres de la tierra”, a todas aquellas
mujeres que, generacion tras generacion, sostuvieron muchas veces en
silencio la vida de sus familias y de nuestros pueblos. A esas mujeres que,
como se decia antes, tiraban para casa.

Mujeres que cuidaban de sus hijos, de sus hogares y de sus mayores y
que, al mismo tiempo, trabajaban la tierra. Sembraban, recogian,
seleccionaban los frutos y cuidaban los cultivos. El campo y la familia
formaban parte de una misma vida, de un mismo esfuerzo cotidiano.

Por supuesto, este homenaje no pretende restar importancia al papel de
los hombres, que compartieron el duro trabajo de sacar adelante familias
y cosechas. Pero este afo queria detenerme especialmente en ellas. En
las madres.

Una imagen que habla del pasado y del presente

El elemento central de la composicién es una mujer trabajando en el
campo mientras sostiene a su bebé. No he querido representar la
maternidad y el trabajo agricola como dos realidades separadas porque,
durante mucho tiempo, sencillamente no lo fueron.

Se cuidaba de los hijos mientras se trabajaba, como tantas familias siguen
haciendo hoy. Los nifos crecian entre cultivos y cestas. El campo era
trabajo, pero también era familia: un lugar donde convivian generaciones,
se compartia el esfuerzo y se transmitia una forma de hacer las cosas. El
tiempo ha cambiado muchas costumbres, pero hay algo que permanece:
la tierra sigue reuniendo a las familias.

La imagen ha sido creada mediante inteligencia artificial. Detras hay un
proceso de investigacion y creacion. He querido conocer y respetar la
realidad de nuestro pueblo: su manera de trabajar la tierra, el cultivo del
pimiento, las herramientas utilizadas, las vestimentas y las costumbres de
otra época. Todo ese conocimiento ha servido para construir una escena
que resultara creible y, sobre todo, respetuosa con nuestra memoria.

Porque esta imagen habla, en realidad, de algo mucho mas grande que
una madre trabajando en el campo. Habla de una mujer como puente
entre generaciones.

En sus brazos esta el presente.

En sus manos, el pasado. Espero

Y delante de ella, el futuro. Con carifo,
Pagina 15

que os guste.
Lucia Bodega



ANA
GAITERO

Ser pregonera de la Feria del Pimiento Morrén en su 41 edicidon es un
privilegio que me habéis dado y que valoro profundamente.

Desde hace cuatro décadas me dedico a esparcir la palabra como quien
siembra semillas aunque las mias apenas sirvan para alimentar el alma con
destellos de actualidad y reflexiones en forma de Canto Rodado.

En los surcos del periodismo ha crecido mi amor por Ledn, he degustado la
riqueza de nuestra provincia y he sentido la necesidad de defenderla
haciendo visible su potencial, exigiendo, denunciando y abriendo nuevas
ventanas al paisaje y al paisanaije.

Mi vocaciéon me ha llamado a cultivar un periodismo vivido que concibo
como una herramienta de transformacién social, basada en la defensa de
los derechos humanos y en particular de la justicia social para las mujeres,
las minorias marginadas y los territorios olvidados. El mundo rural leonés
forma parte, y muy especial, de ese norte periodistico que me guia bajo la
conviccién de que otro mundo es posible mds alld de la despoblacién.

En mi larga trayectoria he recibido el premio de Cultura y Turismo de la Casa
de Ledn en Madrid por el reportaje 'La muralla escondida’ (2001); el premio
Francisco de Cossio de Prensa por el trabajo 'Se acabd la mina’ (2002) y el
Francisco de Cossio de Igualdad de Oportunidades por un reportaje sobre la
situacidn de la mujer en Ledn (2005).

En dos ocasiones me reconocieron con el premio Fabidn Estapé. En 2009
por un trabajo sobre la emigracidon de jovenes leoneses y en 2012 por un
reportaje sobre la agricultura ecolégica en la provincia.

Otros emblemas que llevo con satisfaccion son el Premio de Comercio Justo
de Ledn, el premio de la Concordia del IES Antonio Garcia Bellido y el
nombramiento como Pastora Mayor de los Montes de Luna en 2018.



Los premios son solo un reflejo de los trabajos y los dias en el surco. Como
en la huerta, culmina con unos buenos frutos, aunque ninguna cosecha es
la misma e incluso las hay poco présperas.

He participado en publicaciones colectivas como el libro editado por Diario
de Ledn 'Todos los pueblos y sus gentes' que, a principios del siglo XXI me
hizo adentrarme en mis origenes.

Fresno de la Vega ha ocupado desde entonces un lugar especial porque, al
igual que me sucede con Gordoncillo o Cabrera, tengo la fortuna de conocer
mejor sus valores y sus gentes, su paisaje y su paisanaje.

La feria del Pimiento Morrdn es el escaparate de un afo de trabajo que
miles de personas aprecian al acercarse a comprar un fruto tan efimero
como exquisito que requiere tanto esfuerzo y ofrece buenas dosis de
nutrientes a quienes lo consumen.

Durante el dltimo fin de semana de septiembre, el paisaje y el paisanaje de
Fresno de la Vega se funden en la exhibicién de las hortalizas frescas y
transformadas por la industria agroalimentaria a pie de huerta. La plaza se
convierte en un gran fogdén con la pimentada como plato estrella.

Los encuentros gastronémicos internacionales abren la puerta al mundo y
a la fusién de sabores con la misma audacia de la que tantos fresnerinos
han hecho gala en sus oficios a lo largo y ancho de Espafia y del mundo.

La feria debe ser un resorte de arraigo y querencia a la tierra, como también
una pica en el futuro de un mundo global que cada vez se mira mds en lo
local, en la calidad y en la cercania como elementos de desarrollo, bienestar
social y salud fisica y mental.

Espero que la 41° edicidon de la Feria del Pimiento Morrén de Fresno de la
Vega sea un eslabdn mds en la cadena del compromiso por el campo vy la
huerta, al igual que con la industria de transformacién, la cultura y la
tradicion.

Una feria reconocida con el sello de Interés Turistico Regional, ademds de
provincial, es un doble motivo de orgullo para el pueblo y para sus gentes y
debe ser un acicate para que nuevos vecinos y vecinas se asienten en esta
vega y mantengan su fertilidad.

Porque no hay paisaje sin paisanaije.
Feliz y préspera Feria del Pimiento Morrén 2026



INSTALAMOS
_ REFORMAMOS —
MODERNIZAMOS | |

TELF. 987 219 292 FAX 987 219 293

info@imalsa.com http:// www.imalsa.com




ESPECTACULOS

CONTRATACIONES ARTISTICAS - INFRAESTRUCTURAS
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18:00 PICADA DE PIMIENTOS

Por la Asociacién Fraxino, pefas
y voluntarios/as.

20:30 CHUPINAZO Y CHARANGA

iDemos comienzo a las fiestas!
Concentracién de pefias en la Plaza.

VELADA DE PENAS

Todas las pefias se reunen en la
zona de las FoodTrucks para cenar juntas.

23:00  GUZMAN

Solera, cadilac, crag y hobbies

01:00 BINGO NOCTURNO

Organizado por por la pefia Si lo se no vengo
en la Plaza Mayor

Disco-show

NOSTRA NOTTE

Un espectéculo de luz y sonido unico.
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PINTA LO QUE QUIERAS '

ANIVERSARIO
1973 -

Ctra. Leon-Villaroane, Km. 4.5
24199

987 219 578

Av. Fernandez Ladreda, 8 CASTRILLO
24005 de la

987 203 352 Ribera

LEON




DANIELA PALACIOS MIGUELEZ
PABLO MIGUELEZ CARPINTERO




CARLOTA MELON
VILLOSLADA

SANTIAGO MARCOS
ACOSTA

LAURA ROLDAN
CASTRO

JAIME SANCHEZ
SANCHO

ESTELA ALVAREZ
BODEGA

JAVIER ALONSO
GARCIA
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Palanquinos

Valencia de
Don Juan
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bestiony organizacion de eventos deportivos
www.turydepor.com - info@turydepor.com

&
ﬁ{ﬁw@s
oran

b = o1
. ¥ ’.:' ; F
Ctra. Palanquinos, s/n 24223 I"." i :,'{ r 7
. - r (i / A '
Fresno de la Vega, Leon, Espafia i I ;. v =
. oW ¥

Tfno. 987 771055 -

&
Fax: 987 770 304 , i f
l’ !‘ l‘f
info@productosmoran.com
{ i
i

A




Tu agencia de viajes

leontur.com
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Colocacién de pérgolas,
porches, terrazas,

Levidrio ()

EXTENDGLASS

sistemas correderos y plegables

Expertos en cerramientos
de vidrio

cortin a4 de vidris § 1 -mbal, Mam PR ¥ ruc scaralies
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10:00

10:30

12:00

12:20

APERTURA DE LA FERIA
Apertura al publico

PRESENTACION Y EXPOSICION
CONCURSO DE PIMIENTOS

Plazo de presentacion hasta las 13h en la carpa del
Ayuntamiento en el recinto ferial. Zona hortelanos.

100€ 1° Premio Pimiento de mas peso
100€ 1° Premio Mejor puesto hortelano de pimientos
100€ 1° Premio Mejor puesto pimiento en conserva

RECEPCION DE AUTORIDADES
En la Plaza Mayor - Ayuntamiento.

PREGON INAUGURAL
Ana Gaitero. Periodista en Diario de Ledn.
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12:40

13:00

13:30

13:30

14:00

14:00

15:30

17:30

19:30

00:00

02:00

03:00

DANZAS TiPICAS DE PORTUGAL
El Rancho Folclérico "Mae d'Agua” (Madre del Agua)

INAUGURACION DE LA FERIA
Visita y valoracién de puestos.

ENTREGA DE PREMIOS
Estand del Ayto. Zona Hortelanos.

GRAN PIMENTADA POPULAR
Elaborada por la asociacién cultural Fraxino. Colabora Ayto.

saiLE vErmouTH SHEAKIN® PINAS

Disfruta de las mejores sesiones en vinilo de funk, soul,
hip-hop y ritmos latinos.

V ENCUENTRO INTERNACIONAL

»

DE GASTRO . Enla PLAZA MAYOR
Pais invitado: Wﬂl

MACARRONADA Y BINGO PARA PENAS.

En las Fontanicas. Organiza Pena Jarra y Pedal

JUEGOS INTERPENAS.
Cucana de juegos tradicionales. En las Fontanicas

PASACALLES & CHARANGA

Charanga Pasodoble. Organizado por las pefas

Itinerario: Fontanicas, Residencia ancianos Arroyo de Valdearcos,
Plaza Mayor, Av. Juan Carlos I, C/ Calvario, Av. Contitucién,

Plaza Mayor y Calle Tarifa (Food Trucks).

i I(élnte -~

CARRETERAS SECUNDARIAS

TRADICIONAL SOPAS DE AJO
A cargo de la Asociacién Fraxino, colabora Ayto.

s SIOIUINIDESIVAYRIIOIN

+ BINGO
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E R TALLERE?I "
MIGUEL LIEBANA

MECANICA GENERAL

HORTALIZAS
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Safer

ASESORIA

M%ﬁfa

Chapa, pintura, lunas, mecanica y electricidad
C/La Gaviota, 4 24010 Ledn
987 232969 - 621345352
tallerescompe@hotmail.com
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Instalaciones de audio
para todo tipode
espacios y eventos.

_—.,.Jw—

Calidad, Innovacion,
Servicio y Tecnologia
L CAVERTTET ()

) Desde 1986
www.leonaudio.com Teléfono 987113200 (24 horas)

£ SOLUATONES AGRO-GANADEERAS

i Pol. Industrial “El Tesoro”
naderfer Valencia de Don Juan (Ledn)

987 7510 22
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10:00 APERTURA DE LA FERIA
Inauguracién y apertura al publico.

12:00 1 CONCURSO DE COCINA
PEQUENOS CHEFS DEL MORRON

Entrega de premios y elaboracion de recetas ganadoras.

13:00 SANTA MISA EN HONOR A SAN MIGUEL
San Miguel patrén de la parroquia.

13:00 GRAN PIMENTADA POPULAR
Disfruta del olor y sabor de la pimentada elaborada
por la asociacion Fraxino con pimientos morrones.
Colabora Ayto.

13:30 RUMIVERMOUTH

JAMORES Y RAUL COSTERO

14:00 V ENCUENTRO INTERNACIONAL

»

DE GASTROW En la Plaza Mayor.
Pais invitado: WW

18:00 PEKE DISCO SHOW
En la Plaza Mayor

19:00 NUESTROS MAYORES BAILAN

Musica de siempre, pasodobles, cha cha cha
boleros, sevillanas jy mucho mas! Plaza Mayor

%99 NOSTRA NOTTE
Organiza pefia Descontrol. Calle Tarifa, pefia Descontrol.

20:00 CLAUSURA DE LA FERIA

21:30 CENA DE VALIENTES
Zona Foodtruck. jHasta el afio que viene!
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lT[e Alicas deIES[A CB.

<4t AERO NOHIDABLE  FORJA <

Poligono Las Lagunas Parcela1 A
Fresno de la UVega
24679854
6875906 89 650 8o 52 34
wuniLmetalicasdelesla.com
melalicasdelesla  gmailcom
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PIMIENTO DE
FRESNO-BENAVENTE

El buen pimiento
es tu alimento S e

El PIMIENTO DE FRESNO-BENAVENTE £s un ecatipo loca

FO0O0000135

diferente a otros. Es un pimiento grande, rojo y de sabor
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La Antigiia Estacién

Restauracion de nuestro edificio de la estacién
como espacio multiusos, exposiciones, talleres,
espacios de teletrabajo y CoWorking.

iTu centro de negocios!




Funeraria Patncm‘Lopez
. 987750 164- 619 330 933
funerariapatricio@gmail.com

677 42 70 66

663 03 44 14
24 HORAS 365 DIAS

987 750 419 - minobrc@gmail.com
Ctra. de Pajares, 7, Valencia de Don Juan




Asociacion Cultural

Sranano

iUnete a nosotros!

Muchas ventajas, precios mas
reducidos en eventos

BAR-RESTAURANTE
LA ESTACION

Comida tradicional leonesa

C ERVYV EZA

TANO

DESD
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Nordeste T /nsmontano
Es una region natural e historica situada en el
extremo noreste de Portugal, que abarca el distrito
de Braganca, dentro de la supra region de
Tras-os-Montes, tradicionalmente muy vinculada
con el Reino de Leodn.

b=

de d'Agua
GCrupo de musica y baile tradicional
fundado en 1983 en Bragancga



A
A 1eNCEINL
Braganca y Nordeste Transmontano
Sabores con historia que representan la
auténtica esencia del Nordeste Transmontano.
Chef Flavio Goncgalves, restaurante
O Javali desde 2003, figura en la
Guia Michelin

UJAVALI

Tiene como referencia la caza, el jabali estofado, vy
los platos fuertes de la region de Tras-os-Montes,

e como la Posta de Vitela (filete de ternera), los
F_ embutidos, el butelo, el cordero.

Venta de Tickets 3 8
Entradas anticipadas en el SUpermercado i
“El Argentino” y limitadas en taquilla e
Plaza Mayor.
Pinchos de |la gastronomia portuguesa
Mas copa y vino DO Ledn. 10€




985 1111 58 - 985 115 506

INfo@monceme.com
MONCEME, S.L

Avenida Luis Alonso, 27 Bajo
24200 Valencia de Don Juan

villamafan - Camino de Lagun www.casasolasl.com

Valencia de Don Juan - Pol. Ing 5 Tel 987 TS 1213

=@ |
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NO MIRES
PARA OTRO LADO.
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RIEGOS del ESLA

RIEGOS Y MAQUINARIA AGRICOLA

Pol. Industrial Las Lagunas, Parcela A 4
24223 Fresno de La Vega -Leodn-
RIEGOS del ESLA * Tels. 987131912 - 657 340 528

riegosdelesla@riegosdelesla.com

¢ Estudios y presupuestos de e Motobombas
intalaciones de riego e Fertirrigacion

e Conducciones enterradas e Cobertura aluminio. PVC y PE
e Grupos electrégenos ¢ Enrolladores ¢ Riego por goteo
* Bombas verticales y sumergidas ¢ NUEVO Programador de Riego ERIS

A RN &L puidor Oficial Le6n y Provincia
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SEVILLANO Y CLAUDIO
TELEFONO: 661885547  FRESNO DE LA VEGA

CUESTION DE CONFIANZA

Leonesa de
Construcciones

GONMI, S.L.

Juan Carlos Gonzalez Alonso
Tel.: 666 64 82 01

Avda. Palanquinos, 61 « 24200
VALENCIA DE DON JUAN (Ledn)
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VISEGURSA

VIGILANCIA'Y SEGURIDAD PRIVADA

VIGILANCIA PRIVADA DE INSTALACIONES
VIGILANTES DE SEGURIDAD
SEGURIDAD EN EVENTOS
CUARDA RURAL
CENTRO DE FORMACION
VIGILANTES DE EXPLOSIVOS

987/ 255556
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COMPRA TU TICKET

Entradas anticipadas en el Sipermercado “El Argentino”
y limitadas en taquilla
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o¢ Fresno

@lahuertadefresno
lahuertadefresno.com



